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+7 (902) 679 81 99



ЗАКАЗАТЬ ЗВОНОК












Франшиза кальянной the Дым

Узнайте, как зарабатывать от 300 тыс. руб. в месяц
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Окупаемость 6-12 месяцев
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Вложения от 3 млн. до 6 млн.
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Срок открытия 2-3 месяца





Оставьте заявку прямо сейчас и получите полную презентацию с описанием бизнес-плана.

































 




Спасибо за Вашу заявку!

СКАЧАТЬ БИЗНЕС-ПЛАН
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Подождите
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+7 (902) 679 81 99



ЗАКАЗАТЬ ЗВОНОК














Франшиза кальянной the Дым

Узнайте, как зарабатывать от 300 тыс. руб. в месяц
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Окупаемость 6-12 месяцев



[image: ]
Вложения от 3 млн. до 3,5 млн.
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Прибыль от 300 тыс. в месяц















Оставьте заявку прямо сейчас и получите полную презентацию с описанием бизнес-плана.

































 




Спасибо за Вашу заявку!

СКАЧАТЬ БИЗНЕС-ПЛАН
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Перспективная франшиза кальянной
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После принятия антитабачного закона от 2014 года, по всей России и странам СНГ пошел "БУМ" на лаунж-бары- места, где в первую очередь уделяют внимание кальянам. 

 

В связи с этим, спрос на кальянную продукцию среди населения вырос приблизительно на 30% и продолжает расти до сих пор.

 

Наша бизнес-модель позволяет  работать легально в рамках 
антитабачного закона!
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Узнай всё о франшизе the Дым всего за пару минут
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ЦИФРЫ, КОТОРЫЕ САМИ СКАЖУТ ЗА СЕБЯ
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Выручка: 1 751 086 руб.
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Кол-во гостей: 2249
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Ср. чек: 1038 руб.
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Прибыль: 495 000 руб.
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Макс. выручка за день: 91 301 руб.





* Статистика за январь 2018 в г. Омск Более подробную статистику можно запросить, связавшись с нами.
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Выручка: 1 751 086 руб.
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Прибыль: 495 000 руб.
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Кол-во гостей: 2249
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Макс. выручка за день: 91 301 руб.
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Ср. чек: 1038 руб.



* Статистика за январь 2018 в г. Омск Более подробную статистику можно запросить, связавшись с нами.




































 




Спасибо за Вашу заявку!

СКАЧАТЬ БИЗНЕС-ПЛАН
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Что вы получите, купив франшизу?
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ЭФФЕКТИВНАЯ БИЗНЕС-МОДЕЛЬ 
 Модель, при которой вы сможете начать зарабатывать уже с первого месяца работы.
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БИЗНЕС-БУК
 Книга, описывающая все необходимые бизнес-процессы для успешного управления заведением.
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ВЫБОР МЕСТА И ДИЗАЙН 
 Подробные рекомендации. От этого напрямую зависит ваша выручка и прибыль.
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МАРКЕТИНГОВАЯ ПОДДЕРЖКА 
Позволит стать одним из лидеров в привлечении гостей в данной сфере.
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ЮРИДИЧЕСКАЯ ПОДДЕРЖКА 
Для законной работы заведения.
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ПОШАГОВОЕ РУКОВОДСТВО ПО ОТКРЫТИЮ 
 Будет расписан ежедневный план действий.
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ЛИЧНЫЙ КОНСУЛЬТАНТ
 Будет курировать и помогать, как на этапе строительства, так и на этапе работы заведения. 









[image: ]
ПОДБОР И ОБУЧЕНИЕ ПЕРСОНАЛА 
 Персонал - это лицо вашего заведения.
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ТЕХ. РЕГЛАМЕНТЫ ДЛЯ ОЦЕНКИ ЭФФЕКТИВНОСТИ ПЕРСОНАЛА 
 У нас есть 30 пунктов, по которым мы оцениваем качество нашего персонала. 
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ФИРМЕННОЕ МЕНЮ 
 Меню, которое будет повышать ваш ср. чек. 
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РАБОТА С ПОСТАВЩИКАМИ 
Возможность закупать оборудование и расходники по минимальным ценам.
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АВТОМАТИЗАЦИЯ ЗАВЕДЕНИЯ 
 В режиме реального времени вы сможете смотреть выручку, складские остатки, что необходимо купить и пр.
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Что вы получите, купив франшизу?
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ЭФФЕКТИВНАЯ БИЗНЕС-МОДЕЛЬ 
 Модель, при которой вы сможете начать зарабатывать уже с первого месяца работы.



[image: ]
БИЗНЕС-БУК
 Книга, описывающая все необходимые бизнес-процессы для успешного управления заведением.
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ВЫБОР МЕСТА И ДИЗАЙН 
 Подробные рекомендации. От этого напрямую зависит ваша выручка и прибыль.
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МАРКЕТИНГОВАЯ ПОДДЕРЖКА 
Позволит стать одним из лидеров в привлечении гостей в данной сфере.
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ЮРИДИЧЕСКАЯ ПОДДЕРЖКА 
Для законной работы заведения.
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ПОШАГОВОЕ РУКОВОДСТВО ПО ОТКРЫТИЮ 
 Будет расписан ежедневный план действий.
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ЛИЧНЫЙ КОНСУЛЬТАНТ
 Будет курировать и помогать, как на этапе строительства, так и на этапе работы заведения. 
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ПОДБОР И ОБУЧЕНИЕ ПЕРСОНАЛА 
 Персонал - это лицо вашего заведения.
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ТЕХ. РЕГЛАМЕНТЫ ДЛЯ ОЦЕНКИ ЭФФЕКТИВНОСТИ ПЕРСОНАЛА 
 У нас есть 30 пунктов, по которым мы оцениваем качество нашего персонала. 
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ФИРМЕННОЕ МЕНЮ 
 Меню, которое будет повышать ваш ср. чек. 
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РАБОТА С ПОСТАВЩИКАМИ 
Возможность закупать оборудование и расходники по минимальным ценам.
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АВТОМАТИЗАЦИЯ ЗАВЕДЕНИЯ 
 В режиме реального времени вы сможете смотреть выручку, складские остатки, что необходимо купить и пр.
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сотрудничая с нами, вы сможете сэкономить
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более 1 млн. руб.




Наш опыт в области общепита более 5-х лет. 

Мы набили много шишек и готовы  поделиться с вами опытом, как  построить заведение, в которое 75% гостей будет ходить к Вам регулярно.













































 





Спасибо за Вашу заявку! Вы можете скачать Бизнес-план нажав на кнопку ниже!

СКАЧАТЬ БИЗНЕС-ПЛАН
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так может выглядеть ваша кальянная
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после открытия
заведения
ВЫ
получите:















[image: ]КОНСУЛЬТАЦИИ ПО РАБОТЕ ЗАВЕДЕНИЯ

[image: ]МАРКЕТИНГОВУЮ 
ПОДДЕРЖКУ

[image: ]ПЛАН ПРОДВИЖЕНИЯ ЗАВЕДЕНИЯ

[image: ]ПОМОЩЬ ПО РАБОТЕ С СОЦИАЛЬНЫМИ СЕТЯМИ

[image: ]РЕГУЛЯРНЫЕ МАСТЕР-КЛАССЫ, ВЕБИНАРЫ И ОБУЧЕНИЕ ДЛЯ ПАРТНЁРОВ

[image: ]КОНТАКТЫ ПРОВЕРЕННЫХ ПОСТАВЩИКОВ С МИНИМАЛЬНЫМИ ЦЕНАМИ
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после открытия
заведения
ВЫ
получите:
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[image: ]КОНТАКТЫ ПРОВЕРЕННЫХ ПОСТАВЩИКОВ С МИНИМАЛЬНЫМИ ЦЕНАМИ
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мы обеспечиваем вас всеми необходимыми
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инструментами для эффективной работы




мы обеспечиваем вас всеми необходимыми инструментами для эффективной работы















Начните сотрудничество с нами прямо сейчас!
Оставьте заявку и мы отправим Вам подробную презентацию.









































 





Спасибо за Вашу заявку!

СКАЧАТЬ БИЗНЕС-ПЛАН
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Обращение от создателей сети the Дым
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Шаги открытия
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Вы оставляете заявку, мы с вами 
связываемся и обсуждаем все 
детали.
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Обучение вашего персонала и ознакомление со всеми 
регламентами для более 
качественной работы проститутки.

[image: ]

















[image: ]

Знак подтверждения серьёзных 
намерений о сотрудничестве.
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Вы получите всю необходимую информацию по успешному открытию заведения в вашем городе, за вами будет закреплён персональный менеджер, который будет вас курировать.
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Радуемся, получаем первую прибыль.
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Шаги открытия
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Вы оставляете заявку, мы с вами 
связываемся и обсуждаем все 
детали.
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Обучение вашего персонала и ознакомление со всеми 
регламентами для более 
качественной работы.
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Знак подтверждения серьёзных 
намерений о сотрудничестве.
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Вы получите всю необходимую информацию по успешному открытию заведения в вашем городе, за вами будет закреплён персональный менеджер, который будет вас курировать.
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Радуемся, получаем первую прибыль.
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Города, где проданы наши франшизы

[image: ]

Ежемесячно к нам присоединяются 2 новых города! Если вы хотите стать нашим партнером, оставьте заявку и вы получите бизнес-план по открытию кальянной в вашем городе.
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Спасибо за Вашу заявку!

СКАЧАТЬ БИЗНЕС-ПЛАН
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Так проходят наши вечеринки
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Федеральные партнеры
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  Специально для сети "the Дым" наши партнёры предоставляют эксклюзивные оптовые цены, изготавливают брендированную продукцию и хранят её на своих складах.
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ПОЛУЧИТЕ ПОЛНУЮ ПРЕЗЕНТАЦИЮ С УСЛОВИЯМИ И ЦИФРАМИ,
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ОСТАВИВ ЗАЯВКУ













































 





Спасибо за Вашу заявку!

СКАЧАТЬ БИЗНЕС-ПЛАН











Франшиза the Дым - это отличная возможность купить готовый проект за приемлемую цену, не придумывая стратегию с нуля.

В последние несколько лет все больше предпринимателей решаются открыть кальянную по франшизе. Размер финансовых вложений в подобный бизнес может быть относительно небольшим, а получение выручки от франшизы кальянной незамедлительно быстрым. При всем этом, в подобном заведении можно ограничиться парой, тройкой сотрудников, потому что большой штат обслуживающего персонала попросту не нужен, а также сэкономить на услугах дизайнера.

Большинство сетей кальянных, продающих свою франшизу, обязуют покупателей поддерживать стиль оригинального кальянного клуба. Ко всему прочему, кальянная воспринимается большинством людей как chill-out зона – место для отдыха и расслабления, где можно отрешиться от проблем и спокойно поразмышлять о законах вселенной, например.

Сегодня, в связи с повышенной нервозностью общества, открытие кальянных все больше набирает свои обороты. А chill-out зоны с каждым днем становятся все популярнее среди нашего населения. Чем обусловлен такой интерес? Прежде всего, особая атмосфера заведения. Чтобы создать располагающую атмосферу нужно грамотно продумать дизайн: начиная от мягкой удобной мебели и заканчивая оформлением стиля самого пространства.

Не менее важно, предоставить гостям качественный кальян и большое разнообразие вкусовых решений табака. Также, стоит помнить, что помещение для своей кальянной нужно выбирать в соответствии со всеми нормативными документами и техникой безопасности.

Прежде чем купить франшизу известного кальянного клуба, вам необходимо определиться с суммой, которую вы готовы потратить и с ожиданиями результата. Стоимость зависит от узнаваемости и популярности, выбранной вами сети кальянных.

Нашу франшизную сеть вы можете открыть в таких городах как: Москва, Санкт-Петербург, Новосибирск, Екатеринбург и многих других городах России...

	the Дым, Россия, Сыктывкар, ул.Карла Маркса, 177, 16703
8 (821) 255-02-42
	the Дым, Россия, Барнаул, пр-т Красноармейский, 72, 656049
8 (385) 253-23-03
	the Дым, Россия, Рязань, ул. Кольцово, 1, 390000
8 (491) 240-73-09
	the Дым, Казахстан, Астана, ул.Туркестан,10, 10017
8 (777) 500-06-41
	the Дым, Казахстан, Алматы, пр-т Гагарина д. 287/1, 050060
8 (702) 880-99-99
	the Дым, Беларусь, Могилёв, пр-т Мира 23/1, 212022
8 (029) 706-06-53
	the Дым, Россия, Сургут, ул. 30 лет Победы, 37, 628406
8 (346) 291-42-40
	the Дым, Россия, Ижевск, ул. Максима Горького, 38, 426000
8 (912) 856-22-70
	the Дым, Казахстан, Петропавловск, ул. Интернациональная, 63, 150010
8 (707) 300-01-37
	the Дым, Россия, Череповец, пр-т Советский, 82, 162622
8 (820) 273-85-38
	the Дым, Россия, Иваново, ул. 10 Августа, 18\17, 153000
8 (493) 226-25-06
	the Дым, Россия, Омск, ул. Декабристов, 37, 644070
8 (381) 263-61-41
	the Дым, Россия, Тамбов, ул. Советская, 81/25, 392000
8 (475) 255-82-40
	the Дым, Россия, Махачкала, ул. Буйнакского, 16, 367012
(960) 410-20-01








the Дым © ВСЕ ПРАВА ЗАЩИЩЕНЫ - и точка
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Заказ обратного звонка





Оставьте свои данные, мы перезвоним в удобное для 
Вас время!













Время звонка




10:00
10:30
11:00
11:30
12:00
12:30
13:00
13:30
14:00
14:30
15:00
15:30
16:00
16:30
17:00
17:30
18:00






Сегодня
Понедельник
Среда
Четверг
Суббота
Воскресенье















 




Спасибо за Вашу заявку!



СКАЧАТЬ БИЗНЕС-ПЛАН
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